Le Trarteur

Bu Les Fous du Cochon
Le traiteur de vos réceptions familiales

* Le concept :

sur une planche de 1m a 1mso0 de long et 40cm
de large, nous vous dressons un buffet Campagnard
Pour 10 personnes minimum .

Si vous étes plus nombreux , nous ajouterons alors
une ou plusieurs planches de méme taille afin
d'accéder au nombre de convives souhaité.

Les planches sont disposées en enfilade au centre
de votre table afin que vos invités puissent

tourner autour et accéder facilement au buffet.

Tarif pour minimum 10 personnes .

En dessous, nous contacter
Uniquement sur commande

SAS au capital de 3000€ rcs de vienne : 820 811 271 - 105 rue du 8 mai 1945, 38540 VALENCIN

y |
S U
S //' = // )/ ///, / /,
9 ere vrez ,oau

o Py, a, A e NG+ %o AL
Vos BUirets rroidss Hressi S
By
Carmpagrards o 4
// v st 7 N
diapzrcirs Sousy a.
\
forme dz plancha

yo

R »
4 partagzr




Cing formules adaptées a vos besoins vous sont proposées :

Idéal pour un apétitif Dinatorre

L laneha :  15,50%E,,..

Inclus / pers: 100 gr de charcuterie maison

Assortiment coupée en chiffonade ou en portion apéritivepris dans la liste suivante selon
disponibilité : jambon blanc et cru, saucisson, rillettes, paté de campagne, chorizo, téte

roulée, jambon persillé , paté en croiite, arattons.
40 gr de légumes croquants

legumes de saisons précuits croquants

40 gr de Dips de légumes et poisson a tartiner

selon produits de saison

4 pieces ( toast ou verrines ) variés

selon produits de saison

2 parts cocktail de tartes salées

Quiche, pizza, tarte aux [égumes , selon [a saison et ['envie du moment

40 gr de fromages régionaux

Assortiment selon disponibilité , pris dans la liste suivante : Comté, bleu du Vercors, St

Nectaire, Tomme de Savoie, Morbier, St Marcellin, crottins de chévre, téte de Moine

Condiments et autres

Cornichons, chips, beurre, gressins, toasts de pain grillé.

3 Formules pour améliorer votre Bulfet

Campagnard
Les copains d'abord : 146,50 d
Formule " [a petite fringale” +

90 gr de salades composées et cruditées

En verrine, selon produits de saison et ['envie du moment.

40 gr de Dips de légumes et poissons a tartiner

selon produits de saison, accompagné de toasts de pain grillé.

60 gr de fruits frais et sec de saison

selon e marché

Formule Buftet campagnard Basigue

La M’ ﬁim fz : 13,5“ / pers

Inclus / pers: 200 gr de charcuterie maison

Assortiment pris dans la liste suivante selon disponibilité : saucisson, jambon blanc et
cru, rillettes, paté de campaane, chorizo, téte roulée, jambon persillé , paté croite

80 gr de légumes croquants

legumes de saisons précuits croquants

80 gr de fromages régionaux

Assortiment selon disponibilité , pris dans la liste suivante : Comté, bleu du Vercors, St

Nectaire, Tomme de Savoie, Morbier, St Marcellin, crottins de chévre, téte de Moine

Condiments et autres

Cornichons, pickles, beurre, gressins, pain frais.

La Gourpnandisz : 20,00 d

Formule " les Copains d'abord "+

140 gr de viande froide

Volaille, rosbif, roti de porc

Gargantua : 25,00%E /o

Formule " la Gourmandise” +

Assortiment de 3 miniardises sucrées

Opéra chocolat, tiramisu, maccarons, tartes aux fruits, tarte aux pralines, etc etc

Tarif pour 10 pers minimum, en dessous, ajouter 15%

En cas de rupture sur un produit de charcuterie maison, il sera

remglacé par_ un Eroduit similaire, voir sugén’eur
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