
La Cuisine de La Cuisine de 
Tata WanTata Wan

Les saveurs de l'authentique Cuisine Thaïlandaise sur Les saveurs de l'authentique Cuisine Thaïlandaise sur 
votre Table votre Table 

   Nous vous proposons une large gamme de plats issus de la 
cuisine traditionnelle Thaï , cuisinés avec goût par notre Cheffe 
Thaïlandaise Tata Wan.                                                    
                                Elle sera vous faire découvrir toutes les saveurs de la cuisine 
Thaï en vous mitonnant de délicieux plats , dont elle seule à le 
secret . Vous retrouverez toutes les saveurs de ces délicieux mets 
adaptés a nos palais plus sensible.

Toutes nos plats sont faits maison, à partir de produits frais en 
priorité et ont été élaborés afin que l'épicé ne prenne pas le 
dessus sur les saveurs

Vous trouverez dans les pages suivantes nos spécilatées « A la 
carte » avec leur traduction en Thaï Phonétique pour se la 
jouer local en soirée , mais aussi leurs compositions et allergènes 
principaux.
   Nous vous proposons aussi une liste de cocktails, buffets et 
buffets dînatoires afin d'organiser soirée, repas de famille ou 
entre amis, réunions et autres réceptions.....  
   Chaque semaines nous allons mettre en avant un assortiment 
de produits que vous pourrez découvrir sur Instagrame et 
facebook à commander via notre ligne téléphonique ou notre 
mail.

Crée par Le Traiteur by Les fous du Cochon
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Les mises en Bouche Les mises en Bouche        
prix à la pièce en format apéritif – Commande minimum 8 pièces par ligne

    Nems Thaï aux légumes Por pier pak pak rouam
Feuille de brick ( gluten) , carottes, oignons, chou, poireaux, champignons, ail, sauce soja, sauce huitre,
    Nems Thaï  au porc et aux légumes Por pier moo pak pak
Feuille de brick ( gluten) , porc, carottes, oignons, chou, poireaux, champignons, ail, sauce soja, sauce huitre.
    Ailerons de poulet frit sauce piquante Peak gai tod
Ailerons de poulet, ail, coriandre, sauce soja, sauce huitre, 
    Satay de volaille sauce cacahuette Satay gai
Haut de cuisse de poulet, lait de coco, lait concentré non sucré, cacahuettes, sucre, sauce soja, cumin, curry jaune, graines de coriandre, curcuma, sauce tamarin, pâte de curry Massaman . 
    Fricassée de courgette aux œuf et échalottes Pat bouap say kai
Courgettes, œuf, échalottes, ail, sauce huitre, sauce soja, sel, poivre
    Velouté de patate douce au lait de coco,citronelle Soup man muang
Patate deouce, lait de coco, pâte de chilli doux, citronelle, sucre, sel.

    Samoussa poulet champignons noir et gingembre Samoussa gai pat king 
Feuille de brick ( gluten) , poulet, oignons, champignons noir, gingembre, ail, sauce soja, sauce huitre, sel poivre
    Samoussa végétarien au curry massaman Samoussa massaman 
Feuille de brick ( gluten) , tofu, oignons, champignons de paris, petits pois, carottes, cacahuètes, lait de coco, sauce tamarin, sucre, pâte de chilli Massaman
    Samoussas au porc, basilic, légumes Samoussa pak krapao
Feuille de brick ( gluten) , porc émincé, oignons, haricots vert, ail, basilic, sauce soja, sauce huitre, sel poivre
    Salade de papaye verte Som tam thai
Papaye verte, carottes, tomates, cacahuettes, citron, sucre, sauce poisson
    Emincé de porc menthe échalottes Laab moo   
Echine et couenne de porc, échalottes, menthe, coriandre,  poudre de riz, sucre, jus de citron, sauce poisson
    Palet frit au crabe Poo Jaa
Porc émincé, chair de crabe, œuf, ail, bergamotte, coriandre, sauce soja, sauce huitre, chapelure
    Queue de crevette en feuille de brick Tod man koung
Feuille de brick ( gluten) ,queue de crevette, ail coriandre,  sauce huitre.
    Oeuf de caille sauce tamarin Kai nokata
Oeuf de caille, échalottes, tamarin , sucre

    Aspic de tom yam kung
Crevettes, Bouillon de crustacé, citronelle, agar-agar
    Bao burger a l'émincé de porc Salapao moo
Porc, ail, corainde, poivre, bergamotte, oignons, glace pilée, œuf, farine, sauce huitre, sauce soja, sucre
    Bao burger au poulet sauce satay Salapao gai
Haut de cuisse de poulet, lait de coco, lait concentré non sucré,  sauce soja, cumin, curry jaune, graines de coriandre, curcuma.
    Poitrine de porc rôtie sur légume Kana moo grob
Poitrine de porc grillée, choux chinois, ail, sauce huitre, sucre.

    Salade de fruits de mer aux herbes fines Yam pla mook 
Crevettes, calamars, moules, oignon nouveau, échalottes, bergamotte, citronelle, menthe, jus de citron, sauce poisson.
       Salade pomelos,crevette,échalottes croustillantes Yam som o
Pomélos rose, crevettes, échalottes, lait de coco, jus de citron, sauce poisson, cacahuettes grillées, citronnelle, coriandre.
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Les Entrées Chaudes Les Entrées Chaudes 
Prix à la pièce accommodé de sauces et condiments / Commande minimum 4 pièces par ligne

    Nems Thai aux légumes, salade verte, menthe, sauce Por pier pak pak rouam
Feuille de  brick ( gluten) , carottes, oignons, chou, poireaux, champignons, ail, sauce soja, sauce huitre, salade verte, menthe
    Nems Thai au porc/légumes, salade verte, menthe, sauc Por pier moo pak pak
Feuille de  brick ( gluten) , porc, carottes, oignons, chou, poireaux, champignons, ail, sauce soja, sauce huitre, sel poivre

    Samoussa poulet champignons noir et gingembre Samoussa kaî pat king 
Feuille de  brick ( gluten) , poulet, oignons, champignons noir, gingembre, ail, sauce soja, sauce huitre, sel poivre
     Samoussa végétarien au curry massaman Samoussa massaman 
Feuille de  brick ( gluten) , tofu, oignons, champignons de paris, ail, sucre, pâte de chilli Massaman
    Samoussas au porc, basilic, légumes Samoussa pak krapao
Feuille de  brick ( gluten) , porc émincé, oignons, haricots vert, ail, basilic, sauce soja, sauce huitre, sel poivre
    Palet frit au crabe Poo Jaa
Porc émincé, chair de crabe, œuf, ail, coriandre, sauce soja, chapelure
    Queue de gambas en feuille de brick Tod man koung
Feuille de brick ( gluten) ,queue de gambas, ail,  coriandre,  sauce huitre.
    Oeuf de poule sauce tamarin Kai nokata
Oeuf de poule, échalottes, tamarin 

Les  SaladesLes  Salades
Prix à la part, portion d'environ 180gr / Commandes minimum 4 parts

    Salade papaye verte Som tam thai
Papaye verte, carottes, tomates, cacahuettes, citron, sucre, sauce poisson

    Emincé de porc menthe échalottes Laab moo
Echine et couenne de porc, échalottes, menthe, coriandre,  poudre de riz, sucre, jus de citron, sauce poisson
    Salade de fruits de mer aux herbes fines Yam pla mook 
Crevettes, calamars, moules, oignon nouveau, échalottes, bergamotte, citronelle, menthe, jus de citron, sauce poisson.

les Soupes les Soupes 
Prix à la part / Commandes minimum 4 parts

   Soupe de poulet au lait de coco et à la citronelle Tom ka Kaî
Poulet , lait de coco, galangal, champignons, citronelle, coriandre, sauce poisson, jus de citron, bergamote
   Soupe de champignons au lait de coco et à la citronelle Tom ka êt
Champignons, lait de coco, galangal, citronelle, coriandre, sauce poisson, jus de citron, bergamote
   Soupe de Nouille au poulet Kouey tiao Kaî
Nouilles de riz, poulet, ail, oignon, navets, melon amer, champignons, sucre, pandan, sauce soja, coriande, sauce huitre, anis étoilé, canelle. 

   Soupe épicée crevettes, calamars au lait de coco Tom yam Taley
Crevettes , calamars, champignons, tomates, lait concentré, galangal, citronelle, bergamotte, coriandre, sauce poisson, citron, 
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les Currys les Currys 
Prix à la part / Commandes minimum 4 parts

   Curry vert  au poulet Keng kiao wan kaï
Poulet, lait et crème de coco, sauce poisson, bergamotte, aubergine, basilic, échalottes, ail, galangal, piment vert,piment rouge, coriandre
   Curry Massaman au poulet        Keng massaman kaî
Poulet, pomme de terre, lait et crème de coco, oignons, cacahuetes, canelle, pâte de curry Massaman, sucre, sauce poisson, 
   Curry rouge Paneng au porc        Keng Paneng moo
Porc, lait de coco,  petits pois,bergamote,  piment rouge.

   Curry rouge Paneng aux crevettes     Keng Paneng koung 
Crevettes , lait de coco,  bergamote, piment rouge.

Les Riz et Nouilles  Les Riz et Nouilles  
Prix à la part / Commandes minimum 4 parts

    Riz blanc parfumé Jasmin Kao om mali
Riz cuit

    Riz sauté aux légumes Kao pat pak
Riz, légumes ( carottes, oignons, brocoli, champignons ,ail, oignons nouveaux ) œufs, sauce soja

    Riz sauté au poulet Kao pat gay
Riz, poulet, légumes ( carottes, oignons, brocoli, ail, oignons nouveaux ) œufs, sauce soja
    Riz sauté au porc Kao pat moo
Riz, porc, légumes ( carottes, oignons, brocoli, ail, oignons nouveaux ) œufs, sauce soja

    Pat Thaï au Poulet phat thai kaï
Nouilles de riz, poulet, œuf, échalottes, oignons nouveaux, toffu, radis fermenté, tamarin, sauce tomate, pâte de curry douce, 

sauce soja, sauce poisson, sauce huitre, sucre.
   Nouille au porc Barbecue Bami moo deng 
Chou chinois, nouilles aux œuf,  porc, ail, oignon, navets, sucre, sauce soja, coriande, sauce huitre, farine de mais
    Riz sauté aux crevettes Kao pat koung
Riz, crevettes décortiquées, légumes ( carottes, oignons, brocoli, ail, oignons nouveaux ) œufs, sauce soja
    Riz sauté à l'ananas et au crabe Kao pat sapparot
Riz, chair de crabe, ananas,  légumes ( carottes, oignons,  ail, oignons nouveaux ) œufs, sauce soja, raisin sec, 

noix de cajou, curry en poudre.
    Pat Thai aux crevettes phat thai koung
Nouilles de riz, crevettes décortiquées, œuf, échalottes, oignons nouveaux, toffu, radis fermenté, tamarin, sauce tomate, 
                         pâte de curry douce, sauce soja, sauce poisson, sauce huitre, sucre.
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les plats Cuisinésles plats Cuisinés
Prix à la part / Commandes minimum 4 parts

   Sauté de poulet aux noix de Cajou gay Pat met ma mouang immapan
Poulet, oignons, poivrons, noix de cajou, oignons nouveaux, sauce huitre, sauce soja.
   Sauté de porc aux noix de Cajou moo Pat met ma mouang immapan
Porc, oignons, poivrons, noix de cajou, oignons nouveaux, sauce huitre, sauce soja.
   Sauté de porc à l'ananas sauce aigre douce pat piaw wan moo
Porc, oignons, poivrons, ananas, concmobre, tomate,  oignons nouveaux, sauce tomate, sauce huitre, sauce soja.
   Sauté de porc champignons noir et  gingembre moo pat kin
Porc, champoignons noir, oignons, gingembre, oignons nouveaux, sauce huitre, sauce soja.
   Sauté de poulet champignons noir et  gingembre Gay pat kin
Poulet, champoignons noir, oignons, gingembre, oignons nouveaux, sauce huitre, sauce soja.
   Poulet bouilli au riz thai khao man gay
Poulet, riz, navets, bouillon de volaille ( coriandre, gingmebre, ail, feuilles de céleri ) sauce soja, sauce huitre 
   Satay de volaille sauce cacahuette Satay gai
Haut de cuisse de poulet, lait de coco, oignons, lait concentré non sucré, cacahuettes, sucre, sauce soja, cumin, curry jaune, tamarin. 
   Jarret de porc poché dans son bouillon de soja Palo ka Moo
Jarret de porc, œuf, coriandre, ail, canelle, anis étoilé, sauce soja, sauce huitre, sucre
   Travers de porc cuisiné façon thai Kadou moo toune
Travers de porc découpé, poivre, ail, coriandre, sauce soja, sauce huitre, sucre
   Sauté de crevettes au brocoli Pat bocoli koung
Queues de Crevettes, brocolis, ail, sauce soja, sauce huitre
   Sauté de crevettes aux asperges Pat nomail fareng koung
Queues de Crevettes, asperges vertes, ail, sauce soja, sauce huitre
   Crevettes sauce Tamarin Koung pat sauce makham
Crevettes entières semi décortiquées, sauce tamarin, échalottes, sauce soja, sauce huitre, sucre
   Calamars à l'huile piquante Pla mook pat prik pao
Calamars, oignons,poivrons, ail, oignons nouveaux, pâte de chilly rouge,  sauce soja, sauce huitre, sucre
   Calamars et œuf brouillé au curry jaune Pla mook pat ponkarry
Calamars, œuf, lait concentré, oignons nouveaux, céleri, poivrons , oignons, ail, pourdre de curry jaune, sauce soja, sauce huitre
   Filet de rouget et épinards au curry jaune keng pet pla saï bay pakhom
Filet de Rouget, épinards, lait de coco, pâte de curry rouge, feuille de bergamotte.

les  Légumesles  Légumes
Prix à la part / Commandes minimum 4 parts

   Brocolis à l'ail sauce soja Pat Bouap 
Brocolis, carottes, ail, sauce huite, sauce soja
   Haricots plats à l'ail sauce soja Pat toualantao 
Haricots plats, carottes, ail, sauce huite, sauce soja
   Piment doux et champignons sauce huitre
Piments doux, pleurottes, ail, sauce huite, sauce soja
   Mélange de légumes sauce huitre Pak pak rouam
Carottes, courgettes, choux fleurs, haricots, champignons,oignons, ail, sauce huite, sauce soja
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les préparations marinées, spécial Barbecueles préparations marinées, spécial Barbecue
Prix au Kg /Commande selon votre besoin avec un minimum de 500gr

   Travers de porc mariné façon thai kadou moo yang
Travers de porc, coriandre, poivre, ail,  sauce soja, sauce huitre, sucre, concentré de tomate 
   Poitrine de porc ail, poivre sauce huitre Sam chan yang
Poitrine de porc en tranche, ail, poivre mignonette, bergamotte, citronnelle, sauce huitre, sauce soja.
   Brochette de volaille mariné style satay satay gai
Haut de cuisse de poulet, lait de coco,  lait concentré non sucré, sucre,  cumin, curry jaune,. 
   Ailerons de poulet mariné sauce huitre , soja, ail, poivre, coriandrepie gai yang
Aileron de poulet, ail, poivre mignonette, coriandre, sauce huitre, sauce soja
   Haut de cuisse de poulet citronelle, gingembre, bergamote Kai takrai by Macroute
Poulet avec os, citronelle,  bergamotte, ail coriandre, sauce huitre, sauce soja, sel, poivre, sucre
   Calamars mariné sauce soja sucrée  Plam mouk yang 
Calamars entiers, sauee soja sucrée,  sauce huitre, ail
  Crevette mariné l'ail , sauce soja, sauce huitre Koung yang
Gambas entières, sauce huitre, sauce soja, ail, poivre

Les DessertsLes Desserts
Prix à la part / Commandes minimum 4 parts

   Mangue fraiche et son riz au lait de coco khao niow mamuang
Mangue fraiche, riz gluant, lait de coco, sucre, sel
   Cheese cake à la mangue et citron vert cake mamuang
Spéculos, beurre, fromage frais, œufs, mangue, sucre, jus et zeste de citron vert
   Patate douce au lait de coco Man tchuam
Patate douce, lait de coco , sucre, sel
   Muffin ananas noix de coco Cake saparot
Farine, œuf, noix de coco, ananas, sucre, lait de coco
   Gâteau de riz banane lait de coco Kao tom mak kluayi
Riz gluant, lait de coco, sucre, banane, raisins secs 
   Flan aux œuf à la noix de coco San kahya
Oeufs, lait, lait de coco, sucre.
   Crème brulée ananas crème de coco Saparot crème brulé
Oeufs, crème fraiche, crème de coco, sucre, ananas au sirop
   Billes de riz aromatisées dans sirop sucrée au jus de coco Bua loy samsi
Farine de riz, lait de coco, sucre, sel , 
   Gelée de feuilles de pandan vert, mais doux , crème de coco Tako sakoo
Perles de tapioca, mais doux, lait de coco, farine de riz, sucre, sel, pandan
   Plateau de fruits découpés Polomay louam
Assortiment de fruits frais selon arrivage ( 3 sortes minimum)
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Les Formules et BuffetsLes Formules et Buffets
Prix à la part / Commandes minimum selon formule

Pour une réception de plus de 20 personnes , n'hésitez pas a nous contacter afin d'étudier avec vous un devis personnalisé selon vos désirs

 L' Apéritif 7 pièces Minimum 8 personnes
   Choisir 7 recettes dans la carte apéritif
   Vaisselle jetable, prestations : uniquement en enlèvement ou livraison (selon secteur et nombre de convives)

 Le Cocktail 12 pièces  Minimum 8 personnes
   Choisir 12 recettes dans la carte apéritif 
  ou  9 recettes sur la carte apéritif et  3 recettes dans la carte dessert en format cocktail 
   Vaisselle jetable   /   Prestations : uniquement en enlèvement ou livraison , selon secteur et nombre de convives

 L' Apéritif Dînatoire  Minimum 10 personnes
   Choisir 9 recettes dans la carte apéritif
   + 1 plat cuisiné + 1 curry ou  soupe + 1 riz frit  
   Vaisselle jetable pour les entrées / plats chaud en plats inox 
   Prestations : enlèvement ou livraison (selon secteur et nombre de convives) / possibilité de personnel   / possibilité de décor du buffet

 Le Buffet Dînatoire Minimum 10 personnes
  5 recettes d'entrées et salades
 + 1 curry ou soupe 
 + 1 riz frit ou padthaï
 + 2 plats cuisinés
 + riz jasmin
 + 3 desserts (format cocktail)

   Vaisselle jetable pour les entrées / plats chaud en plats inox 
   Prestations : enlèvement ou livraison (selon secteur et nombre de convives) / possibilité de personnel   / possibilité de décor du buffet

 Le plateau repas Dégustation, spécial entreprise  Minimum 8 personnes
  Une salade ou entrée + un plat cuisiné ou curry ou Padthaï + riz jasmin ou légume + un déssert
   Vaisselle jetable   /   Prestations : uniquement en enlèvement ou livraison , selon secteur et nombre de convives

 Les Ateliers 
 Nous pouvons nous déplacer afin de  cuisiner certaines recettes devant vous 
 Forfait selon nombre sur demande

 Décors de Buffet 
 Possibilité de prévoir un décorum spécial pour votre buffet Tarif sur demande



*
*
*
*
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O7 77 94 69 52

105 Bis rue du 8 mai 1945,    38540 Valencin

TRAITEURDW.FR

Légendes et AnnotationsLégendes et Annotations
Allergènes    
Produit surgelés avec allergènes
Produit surgelé
Piquant léger        
Piquant 
Très piquant 

Conditions générales de vente :Conditions générales de vente :
La liste de recettes proposé, peut être modifiée a votre convenance selon vos envies
Les prix indiqués sont  TTC selon le nombre de parts commandées
Les commandes sont a fair uniquement par mail  sur : traiteurlfdc@gmail.com
Nous souhaiterions recevoir vos commandes le lundi avant 18h pour une prestation le 
vendredi, samedi ou dimanche de la semaine en cours pour un maximun de 20pers. 
En dessus de 20 personnes, prévoir un minimum de 15 jours pour vos commandes.
La marchandise sera à récupérer au laboratoire ou livrée , en liaison chaude ou froide.
Un forfait de livraison pourras être appliqué si livraison est hors secteur ( nous contacter pour ceci )
Sur les prestations à emporter nous utiliserons de la vaisselle jetable et reciclable
Sur les prestations de buffet avec ou sans service nous utiliserons de la vaisselle en dur et jetable
La facture sera établie pour le jour de la prestation
Le règlement de la facture devra être effectué à réception de facture.
Renseignement au : 

Commandes sur :
traiteurlfdc@gmail.com

Enlèvement au :

Site internet :   

SAS les fous du cochon  : capital de 3000€  Rcs de Vienne  : 820 811 271

mailto:traiteurlfdc@gmail.com
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