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Lo Chawrcuterie de Campagne; madein VALENCIN

TARIF AMUSES BOUCHES 2025

Associations, groupes, particuliers, entreprises
Quatre formules pour vous guider wisiun 10 personnes

Ces formules sont faites pour faci[itev votre choix selon vos besoins

Basique : 7 piéces Formule pour un apéritif simple avant un repas
10€/ pers. 2 toasts, 2 verrines, 2 quiche ou pizza en mini carré, 1 cuillére
Classique : 7 pieces Formule pour un apéritif qualitatif avant un repas
12 € / pers. 2 toasts, 2 verrines, 2 cassolettes chaudes, 1 cuillére
Gourmand Apéritif dinatoire réduit, idéal pour un vernissage, une fin de
1 pidces formation ou un cocktail de remerciement.
2 toasts, 2 verrines, 2 quiche ou pizza en mini carré, 2 brochettes, 1 cuillére, 2
15,00 € [ pers.
cassolettes chaudes ou 2 réduits sucrés
Dégustation Apéritif Dinatoire complet, peut remplacer un repas le soir lors d'un
16 pieces cocktail
2 toasts, 4 verrines, 2 quiche ou pizza en mini carré, 2 brochettes, 1 cuillére, 2
20,00 € /[ pers.

cassolettes chaudes, 3 réduits sucrés

Ces formules peuvent etre agrémen’cées d'un plateau de charcuterie maison ou

d'un p[a’ceau de ﬁfomage de nos Campagnes dans les conditions suivantes :

> Plateau de charcuterie maison 100gr/pers. +3,00€

> Plateau de fromages de nos campagnes 8ogr/pers. +3,80€
Les recettes sont & choisir dans le détail des minis bouchées suivantes :



Laisser vous séduire par notre gamme de bouchées froides variées, colorées aux
saveurs d’épices, aromates et herbes frafches.

Blinis, Saumon fumé, créme fouetté & lancth
Blinis, tarama, ceuf de truite, citron vert

Foie gras , fruits sec torréfiés , sur pain grillé (+30cts)

Rosace de Beaufort , confiture d'oignon, sur pain grillé

Queue de crevette cuite sur pain de mie toasté et mayonnaise épicée
Chorizo sur pain grillé et méchouia de poivrons

Poire cuite, roquefort, noix sur pain de campagne grillé
Antipasti de poivrons sur pain grillé

Rillettes Dauphinoise maison, sur pain grillé

Cube de féta sur homos et toast de courgette grillé

Wraps thon, salade, l[égumes

Mini sandwich baguette saucisson, bewrre, cornichon

Mini sandwich baguette jambon blanc , beurre, cornichon

Commande minimum de 20 piéces par ligne

Roulé de courgette grillée , ricotta et poivrons confit
Tartare se thon fagon sashimi

Commande minimum de 20 piéces par ligne

Roulé d'omelette aux herbes fraiches
Pruneau au lard fumé séché

Melon, framboise, menthe ( en saison)
Saucisse séche, radis, comichon
Pastéque, feta, basilic (en saison )
Tomate cerise, mozzarella, Basilic
Euf de caille cuit, filet de bacon

Commande minimum de 20 piéces par ligne




Duo de pamplemousse rose et crevette et échalotes croustillantes

Salade de lentilles vertes, dés de chorizo piquant

Gaspacho de tomate, chips de lard fumé

Cappuccino froid de butternuts , mousse fine au paprika fumé

Guacamole d'avocat et chips tacos

Dips de betterave et pois chiche parfumé & l'huile de sésame

Rillettes de thon, avocat, tomates confites

Tartare de tomate , oignon jeune, huile d'olive, balsamique
Ecrasé de pomme de terre, saumon fumé, émulsion d'huile d'olive 3 la ciboulette

Créme brllée au foie gras et son coeur de mangue
Créme brilée au roquefort et son coeur de poire poché
Bouchée de polenta grillée, tapanade , herbe fraiche
Pastillas chévre miel et graines torréfiées

Euf de caille sur sauce Tamarin, coriandre fraiche
Euf de caille poélé sur méchouia de poivrons et tomate

Commande minimum de 20 piéces par ligne

Quiche lorraine
Tatin de boudin noir et pommes épicées

Tatin de tomate cerise déglacé au vinaigre balsamique et basilic
Mini cake olive lardons

Mini pitas aux falafels sauce blanche

Commande minimum de 20 piéces par ligne




Pizza traiteur(péte brisée)sauce tomate aux oignons,tomate,gruyére ripé,anchois
Pissaladiére aux oignons, anchois, olives noir

Tarte Provengale aux poivrons et oignons confits, sauce tomate, olives noirs
Quiche aux oignons, lardons, & la créme fraiche

Quiche aux lardons fumés et & la créme fratche

Quiche au fromage de chévre, tomate cerise et basilic, & la créme fraiche

Quiche au Gruyére, Reblochon, blew du Vercors, & la créme fraiche

Posortment defeletés spéi

iches et pizzas en plaque et de 1Kg sur les feuilletés apéritif

Commande minimum d'une piéce sur les

Mini tartelette pétissiére au fruit de saison
Tatin de pomme au Romarin
Panna-cota aux fruits rouges

Cheese cake & la patate douce et citron vert

Mousse au chocolat sur cerise noir

Créme brilée 4 [a lavande

Mini choux ou éclairs garnis (vanille, chocolat, café, st honoré...)
Minestrone de fruits frais au basilic

Brownies aux noix de Macadamisa et sa créme de menthe

ces prix ( coin sucré )sont pour un minimum de 20 piéces par ligne, en dessous nous consulter

100 gr de charcuterie maison

Assortiment coupée en chiffonade ou en portion apéritivepris dans la liste suivante selon disponibilité : jambon blanc et cru,

saucisson, rillettes, paté de campagne, chorizo, téte roulée, jambon persillé , paté en croiite, grattons.

40 gr de légumes croquants
[Egumes de saisons précuits croquants

40 gr de Dips de légumes et poisson a tartiner

selon produits de saison

4 pieces ( toast ou verrines ) variés

selon produits de saison

2 parts cocktail de tartes salées

Quiche, pizza, tarte aux légumes |, selon la saison et ['envie du moment

40 gr de fromages régionaux

Assortiment selon disponbilite :Comte, bleu du Vercors, St Nectaire, |omme de Savole, Morvier, St Marcellin, crottins de chevre,

+0+0 Ao Mninoe

Condiments et autres

Cornichons, chips, beurre, gressins, toasts de pain grillé.




traiteurlfde@grnail.com
O777 946 952

1/ les prix indiqués sont TTC au bareme du nombre de parts commandées

2/ nous souhaitons recevoir vos commandes le lundi avant 18h pour une prestation le
vendredi, samedi de [a semaine en cours. Ceci en dessous de 20pers. En dessus ,
prévoir un minimum de 15 jours )

3/ La marchandise sera a récupérer au laboratoire ou livrée, avec forfait si hors secteur,
en liaison chaude ou froide selon votre demande.
4/ la facture sera établie pour le jour de la prestation.

5/ le reglement de la facture devra étre effectué lors de la liviaison ou de ['enlevement.

SAS les fous du cochon : capital de 3000€ Rcs de Vienne : 820 811 271
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